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Par Jean-Louls Cordier

Le terroir du cépe

Qans le cadre du collog t i f de M lve +, une visito élail organisée chez Jean-

Prerre Biaussa (Photo Jean-Louis Cordier)

Dans le cadre du collogue Micosylva + sur « les champignons
sylvestres comeslibles comme outil de valonsation de la forét el
comme source de diversificalion agricole » (lire « Sud Cuest
Dimanche » du 17 février), la technicienne de la chambre
d‘agrncullure Nathalie Seegers, accompagnée de Palrick Rey et de
Matthieu Bajard, fechniciens forestiers, ont conduit une visite sur le
site privé de Jean-Pierre Biaussa @ Champs-Romain, Ou Jean-
Claude Maurange, présideni du comilé des féles de Saint-Saud, a
présenté la Féle du cépe el du veau sous la mére. Ici, la place du
cépe comme outil d'animation d‘un village rural pourrail évoluer vers
un projet de marché organisé aux cépes a Sainl-Saud.

Une organisation a trouver

En Périgord, la récolte et la commerciahisation des champignons ne
sont pas organisées a ['exception des marchés de Villefranche-du-
Périgord et de Monpazier. De plus, la produclion abondante de
cépes en 2011 a mis en évidence une mise en marché difficile : des
propriélaires foresliers n'arnvent pas & vendre leur récolte, des
cépes de toute provenance sont vendus comme des cépes de
Périgord. En dehors des périodes de pousse, il esl quasiment
impossible d'acheter des cepes en conserve, ou séchés « made in
Périgord », lofire est inexistante. A linilialive de la Chambre
d'agriculture el de |'association Cépes du Périgord, des projels sont
acluellemenl en cours pour favonser la commercialisation du fameux
champignon : nouveaux marchés, création d'une marque de qualité
Cépes du Perigord ; formation sur les techniques de transformation,
conserves, plais cuisinés, déshydratation, surgélation...

PUBLICITE

L'Europe s'y intéresse

Les champignons comeslibles constituent une ressource
economique imporlante pour les propriélaires forestiers et une
source de développemenl pour cerlains lerriloires, qui n'est pas
toujours exploitée. Le projel Micosylva + vise a partager les
connaissances sur la biologie des champignons en lien avec les
techniques foresliéres et a établir des propositions de « gestion
mycosylvicole » el de valorisation économigue. Il doit aussi
permettre de motiver les propriélaires lorestiers a s'inléresser a la
geslion de leurs parcelles el de leur montrer que les productions de
bois el de champignons sonl compalibles el mémes synergiques.

Lors de la premiére rencontre intemationate du projet, vendredi 14
février, au pdle interconsulaire a8 Coulounieix-Chamiers, on a parié
de Ja valorisation des champignons dans différentes régions
d’Europe, des exemples de gestion mycosylvicole, de régulation de
la récolie, d’'amélioration de la commercialisation el de
mycotourisme. Micosyiva +, gui réunil la France, 'Espagne el le
Porlugal, esl un projel scientifique et technique intégré au
programme de coopéralion terntoriale de 'espace Sud Quest
Européen {Sudoe). Ce programme permel le cofinancement de
projets transnationaux par le biais du Fonds européen de
développemenl régional (Feder).
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Pour aller plus loin dans ia commercialisation, une idée de marque
Cépe du Périgord est aussi étudiée, ainsi que le développement de
la transformation : surgélation. déshydralation, conserve, elc.

Toute I'année

« Le but est d'arriver a trouver des cépes loute 'année, que des
touristes puissenl reparlir avec », espere Nalhalie Seeghers 1l faut
donc réussir a mettre en place du malérigl ulilisé en commun qui
permmet de stocker lss champignons dés que les prix deviennent trop
bas {moins de 8 suros le kilo).

D'autres pisles sonl a creuser du c6té des receties pour inciter les
acheleurs a consommer plus souvent des cépes. On peul aussi
regarder vers les pays parienaires. En Espagne, un parc
mycologique a été créé, avec des champignons géants peinls sur les
arbres et des animations

En attendani, les expérimentations continuent sur des parcelles test
trés bien protégées du colé de Chenaud, Saint-Saud, Excideull,
Champs-Romain ou Villamblard. Avec des propriélaires passionnés
par ce champignon, peul-&tre un peu trop capricieux pour en faire
une filiére agricole comme les autres,
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Par Hervé Chassain

Dordogne : les cépes peuvent aider le
Périgord

Le plan Micosylva aidé par 'Europe cherche a faire pousser les
champignons et 8 mieux les vendre.

Les marchés aux capes de Monpazier el de Villefranche-du-Périgord sonl les seuls organisés
el l¢s en Oordogie. {photo ives Emilie O Jie s n)

En Péngord, ce n'est pas un simple champignon. Le cépe est un
objet culturel el une véritable passion qui remplit les foréls et mel les
pneus a plat dés gu'il s'en trouve, C'est du folklore, mais c'est aussi
une source de revenus qui arrondit discrélement les fins de mois de
paysans et de relrailés. Mais il pourrait aussi devenir un élément qui
comple dans I'économie réelle.

Depuis trois ans, la Chambre d'agricullure de la Dordogne Iravaiile
de maniére scienlifique sur le sujel dans le cadre du projet européen
Micosylva. En relalion avec des Portugais el des Catalans, les
Périgordins comparent les résultals de leurs recherches : élude des
sols, du climal, des essences d'arbres et des planles, elc.

PUBLICITE

Une vérltable fitiére

La semaine demiére, c'est en Dordogne que se retrouvaient tous ces
chercheurs pour quaire jours de visites sur le terrain et de
discussions. tne conférence était ouverte au public jeudi, pour
partager les grandes lignes des résultals, mais surtout pour réfléchir
sur I'élape suivante de la valorisation.

L'idée que défend 'animalrice périgordine Nathalie Seeghers est qu'il
est possible de structurer une vérilable filiére. « On doil pouvoir
mieux organiser cetle production, certes encore aléaloire, mais que
I'on peut améliorer. »

Une idée qui fail son chemin est de développer des marchés
organisés comme ceux qui existenl déja a Monpazier et surtoul a
Villefranche-du-Périgord. La-bas, les propriétaires s'identifienl el
doivent venir des environs, ce qui garantit une certaine gualilé. Les
marchés ouvrent i'aprés-midi dés qu'une pousse un peu iImportante
esl annoncée. Des projels de ventes similaires sonl désormais
éludiés a Mussidan, Nonlron et Saint-Saud.

« C'est du vol »

Tres vite, dés que l'on parle des cépes, on en arrive au sujel qui
{ache : la récotle sur les propriétés privées. Ce qui est le cas dans la
quasi-lolalité du département. Les propriélaires deviennenl de plus
en plus virulents sur ce sujel en rappelant que « ¢'est du vol ».

Certains groupementls foresters comme celui de La Force (50
propnélares sur 2 500 heclares) se sonl organisés en recrutanl un
garde. Des panneaux sont installés et ceux qui ont les moyens
élévenl des grillages.

« Nous avons réduit le pillage el l'invasion de maniére considérable
», conslale I'un des propriélaires, qui ajoute : « Et moi qui ne trouvais
que 10 kilos sur ma parcelle, j'en ramasse désormais une cenlaine. »
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