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ACTUALIDAD

Citoliva prepara al
sector para un
nuevo protocolo
sobre la huella

de carbono

Citoliva presentd el pasado 21 de marzo el
primer sofiware que cuantifica la huella de
carbono en todos los procesos que integran
la produccién de aceite de oliva y, a su vez,
evalia aquellas actuaciones que reducen las
emisiones de CO,, teniendo en cuenta los
costes de inversion asociados.

Se trata de una herramienta que Citoliva
pondré de forma gratuita a disposicion de las
empresas del sector a través del link
http://www oilca.eu/oilcatool/, 1o que facilita-
14, segtin este Centro, la toma de decisiones.

El encuentro, al que asistieron més de 130
empresas € instituciones representativas del
sector, fue inaugurado por el presidente de Ci-
toliva, José Juan Gaforio, y conté con la pre-
sencia de representantes del Ministerio de
Agricultura, la Consejeria de Agricultura anda-
luza y el Consejo Oleicola Internacional (COI),
asi como con la participacién de las empresas
CO, COnsulting y Sinaia Marketing.

En su intervencion, Gaforio se refirié a los so-
cios que, junto a Citoliva, participan en OiLCA
-la Fundacié CTM Centre Tecnologic, el Insti-
tuto Andaluz de Tecnologia, el Centro para Va-
lorizacao de Residuos, el Laboratoire de Chi-
mie Agrolndustrielle del Institut National Poly-
technique de Toulouse y la Associaco de Oli-
vicultores de Tras-os-Montes e Alto Douro-,
destacando la cooperacién como factor clave
para el correcto desarrollo del proyecto.

Segtin inform6 Citoliva, el soffware responde
a la creciente preocupacion en el sector de la
agroindustria por el impacto ambiental de la
huella de carbono, ya que se estd convirtiendo
en una exigencia prioritaria del consumidor a las
empresas, especialmente en el norte de Europa.
En este sentido, OiLCA permitird realizar una
autodeclaracién ambiental por parte de produc-
tores y empresas, incluyendo la “Ecoetiqueta
OiLCA” en la informacién del producto o del
envase, documentacién o publicidad, asi como
mediante soportes digitales o electronicos.

Ademas de esta herramienta, el proyecto ha
generado una guia para el célculo de la huella
de carbono en el sector del aceite de oliva, que
fue también presentada, con objeto de ayudar a
las empresas oleicolas en el cilculo de su im-
pacto ambiental e identificar dreas de mejora
que permitan reducir las emisiones de gases de
efecto invernadero del sector. Esta guia, segtin
Citoliva, permitird al sector familiarizarse con
las principales actividades, célculos y elemen-
tos a tener en cuenta para determinar la huella
de carbono de los aceites de oliva.
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- INVESTIGACION

Fabrican un
hormigon a partir
de la combustion
de biomasa de
olivo en la UGR

Investigadores de la Universidad de Grana-
da (UGR) han conseguido fabricar un hormi-
g6n autocompactante a partir de cenizas pro-
cedentes de la combustién de pellets fabrica-
dos con restos de poda del olivar.

Este tipo de hormigén, por su plasticidad y
cohesién, no requiere compactacién alguna
durante su uso en la construccién, y presenta
enormes ventajas respecto a los hormigones
convencionales, que se traducen en un “‘consi-
derable ahorro de tiempo y econémico”, segiin
ha informado la Universidad en su web.
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En un articulo publicado en la revista Cons-
truction and Building Materials, los cientifi-
cos muestran los resultados preliminares del
uso de las cenizas volantes procedentes de la
combustién en calderas domésticas de pellets
elaborados con residuos procedentes de bio-
masa de olivo, como sustituto del filler, en la
fabricacion de hormigdn autocompactante.

Este hormigdn presenta una resistencia a
compresion ligeramente superior a los del
hormigén tradicional, y superior al minimo
establecido por la normativa nacional.

Segtin ha sefialado esta institucién docente,
tradicionalmente para conseguir un hormigén
autocompactante se requiere el empleo -junto
a los tradicionales dridos, agua y cemento- de
un material granular inerte de fina granulo-
metria llamado filler, y de un aditivo super-
plastificante que mejore la fluidez del hormi-
g6n en estado fresco.

La principal responsable de este trabajo, la
profesora Montserrat Zamorano, del Departa-
mento de Ingenierfa Civil de la Universidad
de Granada, ha precisado que es necesario re-
alizar un estudio a mayor escala y con un al-
cance mas amplio para garantizar la fabrica-
ci6n de hormigdn de alta calidad.

Investigadores del
CSIC desarrollan
una técnica para
detectar fraudes en
el aceite de oliva

Investigadores de la Estacién Experimental
del Zaidin (EEZ), centro perteneciente a la
Agencia Estatal Consejo Superior de Investi-
gaciones Cientificas (CSIC), han desarrollado
una técnica que permite detectar, a partir de
muestras de aceite, las posibles operaciones
fraudulentas utilizando la mezcla con aceites
de otras especies o distintos origenes.

En concreto, segtin ha informado EEZ-
CSIC, los investigadores han desarrollado una
técnica molecular para la caracterizacion del
origen varietal del aceite de oliva basada en el
uso de marcadores de ADN de tipo microsaté-
lite (SSR, Simple Sequence Repeats) amplifi-
cados por PCR (Reaccién en Cadena de la Po-
limerasa). Esta técnica permite a los investiga-
dores conocer si una muestra de aceite de oliva
procede realmente del prensado de la aceituna
de la variedad indicada o si por el contrario se
ha llevado a cabo alguna mezcla afiadiendo
otros aceites no declarados, obteniendo asi un
producto generalmente de peor calidad.

El investigador responsable de este proyecto,
Juan de Dios Alché, ha explicado que la nueva
técnica es similar a la utilizada a partir de
muestras recolectadas del drbol como son las
hojas, pero aplicada a muestras de aceite. En
este tltimo caso, segtin Alché, la aplicacion de
esta técnica detecta las posibles operaciones
fraudulentas utilizando la mezcla con aceites
de otras especies u origenes varietales, lo que
también aporta generalmente informacion so-
bre el origen geografico del zumo.

Una vez optimizado el proceso de extrac-
cién de ADN a partir de muestras de aceite,
segin EEZ-CSIC, se aplica el método SSR
para detectar posibles vestigios de amplifica-
cién de ADN de especies diferentes de olivo
como puede ser la avellana (Corylus avella-
na), ya que existen marcadores SSR exclusi-
vamente disefiados para la mayoria de las es-
pecies cultivadas.

De forma simulténea se utilizan marcado-
res SSR de olivo seleccionados por su gran
capacidad discriminante, su facil interpreta-
cién y su reproducibilidad para su uso en la
caracterizacion del aceite de oliva.

Este grupo de investigacion, del Departa-
mento de Bioquimica, Biologia celular y mo-
lecular de plantas de la EEZ-CSIC, ha estable-
cido una amplia base de datos que incluye méas
de 90 variedades de olivo, principalmente de
Espafia, Ttnez y Portugal, asi como algunas
otras muy extendidas en Italia, Grecia, Francia,
Marruecos y Libano.
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Organizado por Citoliva

Mas de 130 empresas asisten
a la presentacion del proyecto
OiLCA en la sede de Geoli

1 Museo del Aceite de Geo-

lit acogi6 el pasado 21 de

marzo la presentacién del

proyecto europeo OiLCA,
en el marco del cual se ha desarro-
llado una herramienta gratuita que
permitird a las empresas evaluar
desde un punto de vista ambiental
y economico sus procesos producti-
vos a través del andlisis de la huella
de carbono.

Citoliva presentaba asi el primer
software que cuantifica la huella de
carbono en todos los procesos que
integran la produccioén de aceite de
oliva, y a su vez, evalua aquellas ac-
tuaciones que reducen las emisio-
nes de CO2, teniendo en cuenta los
costes de inversion asociados. Se
trata de una herramienta que pon-
dra a disposiciéon de las empresas
del sector a través del link www.oil-
ca.eu/oilcatool, facilitAndoles la to-
ma de decisiones en base a criterios
ambientales y econémicos.

El encuentro, al que han asistido
mas de 130 empresas e institucio-
nes representativas del sector, era
inaugurado por el presidente de Ci-
toliva, José J. Gaforio, y contd con
la presencia del Ministerio de Agri-
cultura, y de la Consejeria de Agri-

cultura de la Junta de Andalucia,
el Consejo Oleicola Internacional,
v la participacién de las empresas
a CO2 Consulting y Sinaia Marke-
ting.

Gaforio reafirmans el compromi-
so del centro tecnolégico andaluz
con el sector oleicola y su apuesta
por la sostenibilidad y el medio am-
biente con la puesta en marcha de
proyectos como OiLLCA, con los que
“pretendemos convertirnos no soélo
en un referente en innovacion, si-
no en materia de sostenibilidad del
conjunto del sector del olivar”.

El software, fruto del proyecto
europeo OiLLCA, responde a la cre-
ciente preocupacioén en el sector de
la agroindustria por el impacto am-
biental de la huella de carbono, ya
que se esta convirtiendo en una exi-
gencia prioritaria del consumidor a
las empresas, especialmente en el
norte de Europa. En este sentido,
OiLCA permitira realizar una auto-
declaracién ambiental por parte de
productores y empresas, incluyen-
do la Ecoetiqueta OiLLCA en la in-
formacién del producto o del enva-
se, documentacioén o publicidad, asi
como mediante soportes digitales o
electréonicos.

Empresas

iloveaceite forma
a alumnos de la
escuela Vatel en
materia de AOVE

B Un total de 35 alumnos miembros
de la escuela Vatel, International
Business School Hotel & Tourism
Management, de Madrid, recibie-
ron el pasado 20 de marzo un curso
especializado sobre el aceite de oliva
virgen extra de la mano de iloveacei-
te. Con esta acciéon formativa, dirigida
por Fernando R. Ortega, fundador

de iloveaceite, se busca ampliary
mejorar el aprendizaje y conocimien-
tos técnicos del aceite de oliva vir-
gen extra, desde el momento de su
produccién hasta sus multiples usos
gastrondémicos. A estos alumnos

se les enseno con material audiovi-
sual las diferentes categorias de los
aceites de oliva, sus caracteristicas
organolépticas, sus atributos positi-
VoS y negativos, sus diferentes usos,
bondades, beneficios, aplicaciones
gastronémicas, maridajes, etc.
Ademas, y con un eminente caracter
practico, a los alumnos se les introdu-
jo en el mundo de la cata del aceite de
oliva virgen extra donde pudieron po-
ner en valor los conocimientos adqui-
ridos en este pilar esencial de la dieta
mediterranea. En esta cata descu-
brieron no solo las nociones basicas
de frutado, amargor o picor, sino que
también aprendieron los defectos
mas comunes que se detectan en los
aceites de oliva, y degustaron dife-
rentes zumos de aceituna de varieda-
des vy calidades distintas.

Este curso forma parte de las accio-
nes de formacién, promocion y difu-
sion de la cultura del aceite de oliva
virgen extra que realiza iloveaceite.

La excelencia del AOVE, en la I Catedra de Olivicultura

M Como continuacién a la puesta en marcha de la | Catedra de Olivi-

componentes de diversa estructura quimica, responsables de la es-
tabilidad del aceite, de sus caracteristica organolépticas y de gran
importancia nutricional’. Recalcé que “esta fraccion insaponificable
del AOVE es la responsable de muchos de los beneficios del acei-
te para la salud, y debido a que estos componentes se pierden en el
proceso del refinado, es muy importante optar por un aceite de oliva
virgen extra en lugar aceites de inferior categorfa”. Esta experta tam-
bién indicé que “hoy por hoy el panel de cata es un método insustitui-
ble para evaluar cualidades muy importantes de un aceite de oliva.

cultura ‘José Humanes Guillén’, la Denominacién de Origen Estepa
ofrecié el 20 de marzo la conferencia “La excelencia del aceite de
olivavirgen extra’,a cargo de Lourdes Humanes, licenciada en Cien-
cia de los Alimentos y Tecnologia por la Universidad de Cérdoba y
experta en aceite de oliva virgen extra.

Humanes destacé en su conferencia que “el aceite de oliva es singu-
lar por su riqueza en acido oleico monoinsaturado y por su fraccién
Insaponificable (minoritaria 1-3%), que es un conjunto complejo de
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