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Correcao de Solos Acidos

Entidade/Empresa Requerente e Regido: Adega na Extremadura (O contato deve
ser estabelecido através do Agente Dinamizador de Castilha Y Leé6n)
Colaboracao Pretendida: Prestacao de Servicos

Resumo da Necessidade Identificada: Acidificacdo natural do meio de solo, € um
processo pedo genético que pode ser favorecido por uma ma gestao de solos,
com consequéncias negativas para a videira do ponto de vista nutricional. A ade-
ga tem um conjunto de vinhas plantadas em solos com condicdes acidas, de tal
forma que pretende o desenvolvimento de um programa apropriado, de utiliza-
cdo das alteracoes de pedra calcaria, com vista a criar as condicdes nutricionais
mais adequadas para as videiras. A analise e recomendacdes subsequentes,
podem ser feitas no ambito de uma prestacao de servicos, contudo a empresa
estd aberta para encontrar financiamento para que se possa criar uma investi-
gacdo mais aprofundada da natureza do seu solo e estabelecer estratégias de
otimizacdo desta matéria, estudando as implicacdes que se possam apresentar
tanto ao nivel do estado nutricional dos seus vinhedos como das caracteristicas
enoldgicas do vinho como produto final.

Melhoria da previsao de ataques de mildio e oidio com
base em analises climaticas e meteoroldgicas

Entidade/Empresa Requerente e Regido: Adega (Castilla-La Manchal)
Colaboracao Pretendida: Projeto de Investigacao

Resumo da Necessidade ldentificada: A Adega procura conhecer com antece-
déncia a probabilidade do ataques destas enfermidades tendo por base dados
mete reoldgicos e climaticos e respetiva localizacdo geografica, que permitam
uma correta e eficaz gestdo dos dados. O seu objetivo é reduzir a aplicacao de
tratamentos com custos elevados nem sempre necessarios, uma vez que estas
pragas nem sempre afetam as suas exploracoes em particular, limitando-se a
atingir as areas circundantes as suas vinhas

Simplificacao e melhoria dos métodos de
controlo de qualidade da Uva

Entidade/Empresa Requerente e Regido: Adega (Castilla-La Mancha y Regidn
Norte de Portugal) )

Colaboracao Pretendida: Projeto de Investigacao

Resumo da Necessidade Identificada: A Adega necessita de assegurar que a
matéria prima cumpre as caracteristicas 6timas a manutencao de uma linha
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continuada do seu produto. Encontra-se interessada tanto
em medidas que influenciem o trabalho sobre a planta e
o fruto, como nos processos da adega para manter essa
continuidade e incutir as melhorias necessarias, com base
em parametros e resultados obtidos a curto médio prazo.

Estudo de variedades autoctones dife-
rentes do Alvarinho na D.O.

Entidade/Empresa Requerente e Regido: Adega (Galiza)
Colaboracao Pretendida: Projeto de Investigacao
Resumo da Necessidade Identificada: Na D.0O. Rias Baixas
a variedade de Alvarinho representa cerca de 95% da sua
producao, se se tiver em conta que os processos e a tecno-
logia empregue na elaboracao dos vinhos é muito similar
entre si, torna-se cada vez mais dificil uma diferenciacao
entre os mesmos. A outro nivel, por parte do consumidor
percecionasse uma boa apeténcia para o consumo de vin-
hos brancos plurivarietais. Como via de solucao na busca
de novas oportunidades de resposta ao mercado, a adega
demonstra interesse em trabalhar com outras variedades
autdctones, que se apresentam autorizadas pelo conselho
regulador e ja existentes nas suas vinhas, levantando por
conseguinte a possibilidade de participar num projeto de
investigacao que permita um estudo exaustivo do com-
portamento das variedades existentes, tanto no ambito
enoldgico como na mistura entre elas, com o intuito de
apresentar no mercado vinhos plurivarietais com perso-
nalidades diferentes.

Analise da rotundona na uva e no vinho

Entidade/Empresa Requerente e Regido: Instituto técnico
(Midi-Pyrénées)

Colaboracao Pretendida: Prestacao de Servicos ou Identi-
ficacao de Parceiro

Resumo da Necessidade Identificada: A rotundona é um
composto aromatico muito potente com um odor a pimen-
ta negra, identificada a primeira vez em 2008 no vinho
Australiano da variedade Shiraz. Atualmente poucos labo-
ratérios especializados na quimica do aroma do vinho sao
capazes de analisar este composto. Um centro de inves-
tigacao aplicada em vitivinicultura e enologia instalado
na regido francesa Midi-Pyrénées, identificou a presenca
deste composto em variedades de uva existentes na zona.
De momento pretende identificar um laboratério com ca-
pacidade para realizar este tipo de analises (perspetiva-se
que o n°® anual de analises possa superar as 50 amostras),
ou para participar em projetos de investigacao europeus

Melhoria da capacidade de controlo tér-
mico e de filtracao

Entidade/Empresa Requerente e Regido: Adega (Alentejo)
Colaboracao Pretendida: Tecnologica

Resumo da Necessidade ldentificada: A adega apresenta
a necessidade de aquisicao de equipamento ao nivel de:

depdsitos de fermentacdo (para aumentar a capacidade
da adegal; uma camara frigorifica (para armazenamen-
to de uva, durante a rececao e controlo da temperatura
de fermentacdo de vinhos brancos); um filtro tangencial
equipado com membrana de filtracdo polim Erica (que
permita simplificar e tornar mais eficiente a etapa de fil-
tracdo antes do engarrafamento).

Substituicao do sulfuroso: métodos ino-
vadores de conservacao alternativos ao
sulfitado

Entidade/Empresa Requerente e Regido: Adega (Castilla-
La Mancha)

Colaboracao Pretendida: Projeto de investigacao
Resumo da Necessidade Identificada: O problema
existente atualmente é a crescente rejeicao do consumi-
dor a vinhos que contenham sulfitos, ja que cada vez mais
se exigem produtos mais saudaveis e naturais, de modo
a que a redugao ou eliminacdo do uso de SO, nos vinhos
fosse um fator chave na hora de posicionar a adega no
mercado com um valor acrescentado e aumentar a sua
competitividade

Uso de extratos liquidos de carvalho
para substituir a utilizacao de aparas

Entidade/Empresa Requerente e Regido: Empresa auxi-
liar em Poitou-Charentes (o contato é feito com o agente
dinamizador de Castilla-La Mancha)

Colaboracao Pretendida: Projeto de investigacao
Resumo da Necessidade Identificada: O interesse desta
empresa auxiliar é desenvolver o uso de extrato de car-
valho para substituir a utilizacao de barricas ou aparas. O
trabalho do endlogo seria facilitado por nao ter que utili-
zar raspas, se nao diretamente os seus extratos, enquanto
que, ao utilizar extratos padronizados, a homogeneidade
espera-se que seja prologada ao longo do tempo e com
ela uma maior garantia de qualidade continuada nas col-
heitas.

Melhoria da estabilidade de cor e aroma
de vinhos brancos e tintos jovens

Entidade/Empresa Requerente e Regido: Adega/Comer-
cializadora de vinho (Castilla-La Mancha)

Colaboracao Pretendida: Projeto de investigacao
Resumo da Necessidade Identificada: A adega requerente
produz e vende grandes quantidades de vinho a granel ao
longo do ano (mais de 50 milhdes de litros). Encontra pro-
blemas a partir de maio/junho porque os vinhos produzi-
dos perdem cor e aroma e sao menos competitivos com
vinhos provenientes de Italia que possuem maior estabi-
lidade.

Identificacao e isolamento de leveduras
autoctones

Entidade/Empresa Requerente e Regido: Adega (Galiza)
Colaboracao Pretendida: Projeto de investigacao
Resumo da Necessidade Identificada: Com o objetivo de
elaborar vinhos inovadores, com personalidade propria,
diferenciadores e exclusivos. Pretende-se um trabalho



de identificacao, caraterizacao, selecao e listagem, das
melhores leveduras autoctones proprias de cada vinhedo.
A adega procura colaboracao de investigadores para o
desenvolvimento deste projeto a enquadrar em progra-
mas que sejam co financiados para o efeito.

Elaboracao de Espumosos com a varie-
dade Mencia

Entidade/Empresa Requerente e Regido: Adega (Galiza)
Colaboracao Pretendida: Projeto de investigacao
Resumo da Necessidade Identificada: A procura de inova-
cao através de novos produtos é uma atividade que cada
vez mais se torna importante nas adegas Galegas, como
fator de posicionamento e diferenciacdo num mercado
cada vez mais competitivo. A adega encontra-se inte-
ressada em desenvolver um espumoso com o0 recurso a
variedade de uva tinta Mencia mediante a aprovacao da
D.0. Valdeorras. Para isso conta com o seu vinhedo nesta
D.0., consistindo a sua necessidade no desenvolvimento
de estudos de manejo da vinha, nomeadamente ao nivel
de saber qual o momento 6timo para a vindima, testagem
dos diferentes métodos de elaboracdo de vinhos espumo-
sos com o intuito de obter um produto de qualidade. Pre-
tende-se para o efeito uma equipa com experiéncia nesta
matéria que consiga levar a cabo o projeto de investigacao
supra enunciado.

Automatizacao das determinacoes de
densidade durante a fase de fermenta-
cao alcodlica

Entidade/Empresa Requerente e Regido: Adega (Galiza)
Colaboracao Pretendida: Projeto de investigacao
Resumo da Necessidade Identificada: Na fase de fermen-
tacdo dos mostos o controlo da densidade é uma determi-
nacao analitica que se realiza no minimo uma vez pordia, o
que supde uma dedicacao importante do pessoal da adega
no tocante a tempo despendido para o efeito. Atendendo,
a que hoje em dia, existem no mercado escassas respos-
tas @ necessidade vivenciada, a adega esta interessada

em participar como parceiro colaborador, em projetos
que trabalhem nesta linha de investigacao. Atualmente,
uma equipa da Universidade da Galiza estd a trabalhar
no desenvolvimento de sensores para a automatizacao da
determinacao da densidade, sendo que a possibilidade de
colaboracao empresa-universidade pode revelar-se muito
interessante para ambas as partes.

Produtos inovadores e/ou com elevado
valor acrescentado a partir da uva

Entidade/Empresa Requerente e Regido: Adega (Castilla-
La Mancha)

Colaboracao Pretendida: Projeto de investigacao
Resumo da Necessidade ldentificada: Em alturas em que
a producdo de uva é excedentaria, o interesse da adega
baseia-se na detecdo, andlise e possibilidade de explo-
racao de componentes com um elevado valor em setores
como farmacologia, cosmética, nutricao e potenciais se-
tores de investigacao que abram novos horizontes a sua
empresa.

Valorizacao de subprodutos

Entidade/Empresa Requerente e Regido: Adega (Castilla-
La Mancha)

Colaboracao Pretendida: Projeto de investigacao
Resumo da Necessidade Identificada: Os residuos resul-
tantes da atividade da adega comecam a ser um grave
problema e a adega esta interessada em procurar alterna-
tivas que reduzam os custos financeiros e ambientais da
sua eliminacao. A utilizacao dos mesmos como fonte de
energia nas suas instalacées ou a obtencao de produtos
de valor acrescentado melhoraria a rentabilidade econo-
mica e/ou funcional da adega.
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