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comunidad de innovacion y
nuevas tecnologias en viticultura y
elaboracion de vino

BOLETIN de DIFUSION Y VIGILANCIA TECNOLOGICA del SECTOR

. QUE ES WINETech PLUS?

El consorcio WINETech ha logrado financiacién europea para poner en marcha el nuevo
proyecto ‘WINETech Plus’, cuyo objetivo es consolidar y desarrollar en el Sudoeste
Europeo un sector vitivinicola competitivo.

“WINETech Plus” ha sido uno de los tres Unicos proyectos aprobados en la primera fase
de la tercera convocatoria del Programa SUDOE, entre las 319 candidaturas presentadas.

Las 9 regiones implicadas en el proyecto, pertenecientes a Espaiia, Francia y Portugal, presentan
como denominador comun un sector vitivinicola con gran representatividad e impacto
econdmico y social.

El nuevo proyecto es una continuacién de ‘WINETech’ desarrollado entre 2009-11, con el
gue se ha logrado consolidar una Red Internacional estable de I+D+i vitivinicola, ofreciendo
servicios de apoyo a la investigacidon que han conseguido dinamizar 42 proyectos.

¢ QUE OFRECEMOS?

e Dinamizacién econémica: el Portal de Negocio y Competitividad permitira crear y difundir
oportunidades de negocio y mercado, asi como establecer contactos y relaciones entre
entidades del sector y de otros sectores afines.

e Dinamizacién social: el Portal de Recursos Humanos facilitard la difusién de ofertas y
demandas de empleo y formacidén para el sector.

e Dinamizacidn de la I+D: la creacion de un nuevo perfil profesional, el Agente Dinamizador
WINETech, cuya principal funcién es dar un apoyo integral en la definicién de proyectos
de innovacién e I+D que contribuyan a la mejora competitiva de la empresa.

Para llevar a cabo esta triple dinamizacidn, el consorcio WINETech PLUS se apoya en un
amplio abanico de materiales y actividades: Guias de oportunidades de financiacion de la
I+D para el sector, Boletines de Vigilancia Tecnoldgica, Boletines de Demanda cientifico-
tecnolégica, Workshops y talleres, Revista WINEtech...
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¢COMO TRABAJA EL EQUIPO DE AGENTES DINAMIZADORES WINETech?

El Agente Dinamizador WINETech ofrece un servicio personalizado y totalmente confidencial:

Visitando a las empresas y entregandole de forma gratuita un diagndstico de deteccién
de oportunidades de negocio y mejora.

Localizando colaboradores para desarrollar las oportunidades identificadas.
Definiendo el alcance del proyecto: consorcio, presupuesto aproximado, duracién.

Identificando las fuentes de financiacion mds viables a nivel regional, nacional y
europeo.

¢MAS INFORMACION?

Para poder atender tus necesidades puedes enviarnos un correo electronico a
winetech@winetech-sudoe.eu, nosotros contactaremos contigo.

Si quieres que uno de nuestros Agentes Dinamizadores WINETech te visite, puedes consultar
el listado de Agentes en nuestra web y contactar con tu Agente Dinamizador mds cercano.

Es=paifia
o Galicia
o La Rioja
o Castillay Ledn
o Castilla-La Mancha

Paoirlugal
o Norte

o Alentejo

Frarneia
o Languedoc-Roussillon
o Midi-Pyrénées

- CiudiiGitnoma o Aquitaine
deCéyta .
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Para ampliar la informacién accede a nuestra web
www.winetechplus.eu, o a través de tu Smartphone
escaneando el siguiente cddigo.
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1) EN LA BACTERIA ESTA EL GUSTO.
DESCRIPCION: La
iniciadora de la fermentacién

bacteria

malolactica influye
decisivamente en los
atributos  sensoriales que

aprecia el consumidor medio.
PALABRAS CLAVE: Fermentacion malolactica,
bacterias lacticas, atributos sensoriales.

2) SALVEMOS LA VARIEDAD

tintas Moravia dulce, Tortosi
y Rojal, en desuso y peligro de
extincion, presentan buenas
aptitudes enoldgicas para la
produccidn de vinos rosados o tintos jovenes
afrutados con alto contenido en resveratrol.

PALABRAS CLAVE: Resveratrol,
minoritarias, Moravia dulce, Tortosi, Rojal.

variedades

3) ¢NUEVA VIDA PARA VARIEDADES
TRADICIONALMENTE TRANQUILAS?
DESCRIPCION: Las variedades

Qb »

ggﬁﬁ;ﬁﬂ Albarifio, Verdejo y Prieto

F;,; Qyﬂ":‘ Picudo han demostrado su
““E. elevado potencial para la

elaboracion de vinos

espumosos de calidad.

PALABRAS CLAVE: Vinos espumosos,

Albarifo, Verdejo, Prieto Picudo.

4) EL FIN DEL DESCORCHE: NO ME

ABRAS, BEBEME

e DESCRIPCION:  Un
@FEE o
e w2 dispositivo permite disfrutar

nuevo

del contenido de la botella,
manteniendo intactos capsula
y tapdn, vy
degradacion del vino tras la apertura. Los
complejos sistemas de dispensacién, bombas
de vacio y otros sistemas de conservacion,

evitando la

parecen condenados a la obsolescencia.
PALABRAS CLAVE: Consumo, conservacion,
dispensacién.
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5) ¢éFIN DEL MORDISCO? METODO
ALTERNATIVO PARA EVALUAR LA MADUREZ
DE LA PEPITA.

DESCRIPCION: Una novedosa
tecnologia permite conocer el
punto de maduracién fendlica

Bt
@%:ﬁ’% de las semillas de la uva, a
partir del anadlisis digital de
imagenes mediante un software de creacion
propia, lo que
alternativas al tradicional método de la cata.

PALABRAS CLAVE: Madurez pepitas, cata de

pepitas, software, andlisis.

permite disponer de

6) DESACIDIFICACION EXACTA DE
VINOS POR MEMBRANA BIPOLAR.
DESCRIPCION: Desacidificacién
de vinos por electrodidlisis
versus técnicas aditivas: vinos
con caracteristicas quimicas
mas interesantes,
apreciables y
para alcanzar los valores de pH y acidez
deseados.
PALABRAS
electrodialisis.
MAS INFORMACION:
http://www.oiv.int/oiv/info/frbulletin040506

2013fr-2013

organolépticamente
técnicamente mds precision

CLAVE: Desacidificacion,

7) NOVINPAK: REEMPLAZO DEL VIDRIO
POR UN P.E.T. ECO RESPONSABLE

DESCRIPCION:
marcha en febrero del 2011,

Puesto en

el proyecto colaborativo R&D

Novinpak® tiene por objetivo
la puesta en escena, en un
plazo de tres afios, de una solucién industrial
alternativa al vidrio por la utilizacion de PET
monocapa ligera y reciclable con absorcion
de oxigeno, para vinos rosados de calidad.

PALABRAS CLAVE: PET, rosé, embotellado.
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8) CONDINNOV : EMBOTELLADO
HOMOGENEO DE LOTES
EXPERIMENTALES.

[ DESCRIPCION: Esta cadena de

embotellado permite tener

un envasado homogéneo de

los lotes experimentales con
un contenido en 0% 0,7+ 0,2 mg/botella
+ 50 mg/L
ajustado al tipo de vino. Con ellos se satisface

acoplado a un contenido en CO2

una necesidad comun en la R&D asegurando
un embotellado homogéneo y garantizando
una FLUO bien manejada (Fecha Limite de
Utilizacion Optima).

PALABRAS CLAVE: oxigeno, gas carbdnico,
embotellado.

9) GESTION EXACTA DE GAS SOLUBLE
POR CONTACTO EN MEMBRANAS.
© DESCRIPCION: Los
realizados por el INRA en su
bodega de vinificacion o en
sitios

€ensayos

industriales han

demostrado que este dispositivo permite la
desoxigenacién del vino y el ajuste en CO? al
alza o a la baja, en un solo paso, sin impacto

sensorial (validado por test triangular), sin
pérdidas significativas en ésteres y alcoholes
superiores y con una consumacion de gas
varias veces menor a las obtenidas en un
tratamiento por un injecteur fritté.

PALABRAS CLAVE: oxigeno, gas carbdnico,
contacto a membranas.

10) TESOROS MARINOS.
DESCRIPCION: Una bodega
vizcaina ha construido una

bodega subacuatica en

2] g_";';;u-: :{'»L::'i
@iii‘i- .E?%#%.;

Plentzia con el objetivo de
envejecer sus vinos
sumergidos, en el marco de un proyecto de
investigacion que busca encontrar en este
método un procedimiento alternativo a la

crianza en botellas tradicional.
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PALABRAS CLAVE: Bodega sumergida,
biodindmica, experimentaciéon crianza en
botella.

11) UN BRINDIS SOLIDARIO.

DESCRIPCION: Ocho
organizaciones ecoldgicas de
Aragon, La Rioja, Navarra y el
Pais Vasco, se han unido para
hacer visible la situacién del

visén ibérico,

en peligro de extincion en
Espafia, a través de la realizacién de un
documental denuncia. Para obtener |la
financiacién para el rodaje, las asociaciones
han presentado un sistema de

“crowdfunding”, donaciones andnimas a
cambio de recompensas, entre ellas, vino
ecolégico de Rioja.

PALABRAS CLAVE: Visén, vino ecoldgico,

medioambiente.

12) UN TAPON PARA PROLONGAR EL
DELEITE.

= DESCRIPCION: Patentado un
tapon que limita el contenido
de aire y la evaporacién de

aromas a través de un filtro
incorporado en su base, en
las botellas de vino abiertas. El vino se
mantiene durante mas tiempo, manteniendo
al maximo las cualidades de cata.

PALABRAS CLAVE:
oxidacién.

Aromas, conservar,

13) EL VINO DAMELO... EN EL QUESO.

DESCRIPCION: Queso
enriquecido con polifenoles,
obtenidos de extractos de
orujo de uva blanca, y al que
se le han afadido sustancias

aromaticas procedentes del vino durante la
maceracion en salmuera, disminuyendo asi el
alcohdlico de otros

contenido quesos

macerados en vino directamente y también



dotando al
propiedades
incorporarle los polifenoles.

PALABRAS CLAVE: polifenoles, maceracién,
qgueso al vino.

queso de algunas de las
saludables del vino, al

14) UN MAPA... TODO UN HISTORIAL.
@i E) DESCRIPCION: Una empresa
:‘E uﬁ*’;r del Parque cientifico de la
5}"—;" i Ei Universidad de Valladolid
k! presenta en el mercado una
nueva tecnologia basada en el uso de
sensores Opticos terrestres para crear mapas
de salud de los vifiedos. Los datos, en forma
de mapas, sobre la salud de la vegetacion que
ofrece la tecnologia al agricultor, sirven de
auxilio en la toma de decisiones criticas

acerca de riegos, prevencion de
enfermedades, aclareo de racimos o
vendimia selectiva, entre muchas otras
acciones.

PALABRAS CLAVE: GPS, precisidn, vid, no
invasivo.

15) SEMINARIO
DECANTADOR
LAVAL"

"VINIFICAR CON UN
CENTRIFUGO ALFA

DESCRIPCION: El 16 enero del
2014 de 8h30 a 12h30 En el
Domaine del INRA Pech
Rouge, 11430 GRUISSAN.

La V|n|f|caC|on conlleva numerosas etapas y

operaciones unitarias...
el proceso? Los decantadores centrifugos se
emplean desde hace tiempo en la industria

éEs posible simplificar

alimentaria y empresas del medio ambiente,
para realizar separaciones liquido-sdlidas, en
continuo y con buenos rendimientos. ¢Como
funcionan? iCémo puede ser la integracién
de estos dispositivos en bodega? ¢Cuales
son sus limites? ¢Cual es la calidad de vinos
obtenidos por este nuevo proceso? ¢A qué
precio?

16) WINE BUSINESS
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INNOVATION SUMMIT

(MUNICH, GERMANY) (18/01/2014 -

19/01/2014)

@T!;,‘g:ﬂ'@ DESCRIPCION : # WBIS sera el
::l punto de encuentro para la

v “‘-‘ﬁ' innovacion en el mundo del

@ . ?-d; vino - de las pequenas

empresas que proveen servicios a los

consumidores o productores de vino,
ofreciendo enfoques Unicos para comunicar
el vino a wuna poblacion de nuevos
consumidores, y de los productores de la
tecnologia de vanguardia relacionados con la
produccién, envasado y la distribucién de

vino.



